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In Liguria ci sono 990 posi-
tivi ogni 100 mila abitan-
ti, al di sotto del valore me-
dio nazionale di 1494, in 
ogni caso positivi, inciden-
za e ospedalizzati, anche 
in terapia intensiva, cre-
scono in tutta Italia, ma si 
registra invece una tenuta 
in Liguria, dove i ricoveri 
sono 2 in meno rispetto al-
la  giornata  precedente,  
211 in tutto, di cui 3 in te-
rapia intensiva. 

“Nella clinica di malattie 
infettive del San Martino 
solo 1 paziente è ricovera-
to con quadro compatibile 
con Covid - sottolinea il di-
rettore Matteo Bassetti - . 
Tutti gli altri, grazie alla va-
riante omicron e ai vacci-
ni, hanno sì il tampone po-
sitivo ma altri problemi me-
dici diversi dal Covid”.

Secondo  i  risultati  del  
monitoraggio  effettuato  
dalla Fondazione Gimbe, 
tra il 22 e il 28 giugno l’in-
cremento dei casi vede 75 
province con un’incidenza 
superiore ai 500 casi per 
100 mila abitanti: La Spe-
zia è a 657, Genova a 604. 
Per quanto riguarda le vac-
cinazioni, sono state som-
ministrate 3.539.318 do-
si: nella fascia over 80 risul-
ta  vaccinato  con  la  dose  
booster il 71,09% dei vacci-
nabili,  l’86,14% nella  fa-
scia 70-79, l’84,89 nella fa-
scia 60-69, il 78,52 nella 
fascia 50,59, il 68,14 nella 

fascia 40-49, il 64,25 nel-
la  fascia  30-39,  il  66,67  
nella  fascia  20-29,  il  
45,66 tra i 12 e i 19 anni, 
solo il 34,87% tra prima e 
seconda dose tra i bambi-
ni dai 5 agli 11 anni.

Gli ultimi dati sulla pan-
demia  registrano  1.860  
nuovi positivi in 24 ore in 
Liguria,  il  22,82%  degli  
8.148 tamponi effettuati. I 
positivi  totali  salgono  a  
16.677 (sono 860 in più ri-
spetto al giorno preceden-
te) , con 1000 guariti. I nuo-
vi casi sono 222 in Asl 1, 
231 in Asl 2, 893 in Asl 3, 
184 in Asl 4, 327 in Asl 5, 3 
non domiciliati in Liguria. 
I pazienti in isolamento do-
miciliare  sono  14.820  
(941 in più). Non ci sono 
decessi. La campagna vac-
cinale  ha  visto  sommini-
strare 588 dosi. ALE.PIE. —
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MASSIMO PICONE

SASSELLO

N
uovi  macchinari  
per  velocizzare  la  
produzione allo sta-
bilimento dolciario 

«La  Sassellese».  L’azienda,  
che ogni anno fattura in me-
dia 10 milioni e produce venti 
tonnellate al giorno di amaret-
ti, come noto, ma anche baci e 
canestrelli, dà lavoro a 60 per-
sone nello stabilimento di lo-
calità  Maddalena,  lungo  la  
statale per Acqui Terme. Gli 
amaretti vengono distribuiti 
in tutta Italia e in buona parte 
dei Paesi europei, oltre che ne-
gli Stati Uniti e in Australia. 

Ieri si è svolta la presenta-
zione delle nuove macchine 
che realizzano un quantitati-
vo più cospicuo dei prodotti a 
livello giornaliero e in minor 
tempo. L’azienda fu rilevata 
da  Armando  Timossi  nel  
1994. La famiglia di imprendi-
tori è giunta alla terza genera-
zione con Agata Gualco, con-
sigliere  delegato  della  Adr,  
Aziende dolciarie riunite: «Si 
tratta del terzo sito produtti-
vo, ora operativo dopo l’acqui-

sizione dell’area avvenuta nel 
2019, che ci permetterà di am-
pliare i nostri spazi di lavoro fi-
no a 7 mila metri quadri di pro-
duzione. Abbiamo raggiunto 
il nostro obiettivo senza ral-
lentamenti,  nonostante  la  
pandemia, inaugurando co-
sì lo stabilimento dopo due 
anni e mezzo di interventi e 
a seguito di un investimento 
di diversi  milioni di  euro».  

Quello inaugurato ieri in lo-
calità Maddalena, è il terzo 
stabilimento di nuova gene-
razione di Adr. 

«Il  nuovo sito  -  aggiunge  
Agata Gualco  -  rappresenta  
una eccellenza a livello regio-
nale e nazionale. La struttura, 
nell’ultimo  biennio,  è  stata  
sottoposta a un riammoderna-
mento completo sia  sotto il  
profilo strutturale, sia attra-

verso l’ideazione, progettazio-
ne e acquisto di una nuova li-
nea  produttiva  multifunzio-
ne. Una svolta tecnologica re-
sa possibile grazie al lavoro si-
nergico tra il gruppo e più di 
dieci tra fornitori, tecnici e co-
struttori  di  macchinari,  che  
oggi  permette  di  realizzare  
una produzione dolciaria dut-
tile, attenta al dettaglio e in 
piena linea  con la  tradizio-
ne». «Congratulazioni e buon 
lavoro al gruppo Adr per que-
sta grande sfida rappresenta-
ta  dal  nuovo  insediamento  
produttivo de “La Sassellese” 
– dichiara Angelo Berlangie-
ri, presidente dell’Unione In-
dustriali di Savona -. Questo è 
un segnale importante per tut-
to il nostro territorio, foriero 
di sviluppo e posti di lavoro, 
oltreché simbolo di resilienza 
di un intero tessuto imprendi-
toriale, quello savonese, che 
ha saputo resistere, reagire e 
rilanciarsi dopo il drammati-
co biennio caratterizzato dal 
Covid». L’inaugurazione di ie-
ri è stata anche occasione, per 
«La Sassellese», di festeggiare 
un compleanno speciale. Nel 
2022,  infatti,  l’azienda  ha  
compiuto 61 anni. —

© RIPRODUZIONE RISERVATA

L’invito per un uso consape-
vole  dell’acqua e  interventi  
sulla rete fognaria. Sono le 
misure messe in campo, ad 
oggi, dal Comune di Altare, 
per rispondere alla crisi idri-
ca che sta interessando tutta 
la Regione: il sindaco Rober-
to Briano,  per  il  momento,  
non ha infatti firmato alcuna 
ordinanza restrittiva, ma in 
una nota ha raccomandato al-
la popolazione di limitare l’u-
so di acqua.

«E’ necessario un uso consa-
pevole  dell'acqua  -  spiega  
Briano  -.  La  situazione  
dell'approvvigionamento 
idrico è in monitoraggio co-
stante, motivo per cui si fa im-
portante evitare gli sprechi, li-
mitare l'irrigazione di orti e 
giardini e, se possibile, evita-
re il riempimento delle pisci-
ne private e il lavaggio di au-
toveicoli.  Evitare,  dunque,  
tutte le attività che non sono 
strettamente necessarie, per 
non trovarci più avanti nella 
condizione di dover prende-
re ulteriori provvedimenti».  
Ordinanze che, ad oggi, sono 
state invece già assunte da di-
versi altri Comuni valbormi-
desi, tra i quali anche Cairo.

Sempre ad Altare, intanto, 
nei giorni scorsi si è svolto un 
sopralluogo  dei  tecnici  del  
consorzio Cira, per definire 

con l'amministrazione gli in-
terventi più urgenti sulla rete 
fognaria altarese, e le modali-
tà più efficaci per eliminare i 
miasmi che interessano alcu-
ne zone del paese. «A breve 
torneranno i  sifoni ad ogni 
tombinatura di via Paleologo 
(che verranno rimossi in caso 
di forti piogge), e si procede-
rà ad un lavaggio in pressio-
ne delle condotte». Nuovi in-
terventi dei tecnici Cira sono 
in corso da ieri anche a Carca-
re, a fronte di una nuova rot-
tura di un tratto di tubazione 
in via Biglino, che ha compor-
tato la momentanea sospen-
sione  dell’erogazione  d’ac-
qua nelle ore notturne della 
scorsa notte. L.MA. —
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«A tavola con Buone Ter-
re»:  collaborazione  tra  i  
cuochi savonesi e «Buone 
Terre-I Mercati  della Ter-
ra» per valorizzare le eccel-
lenze locali. L’accordo è sta-
to sancito al MOG di Geno-
va, a cui hanno preso parte 
gli chef Alessandro Dento-
ne e Stefano Beltrame. 

«Buone Terre è compo-
sto,  come  ha  spiegato  il  
coordinatore Walter  Orsi,  
«Da un gruppo di aziende 
agroalimentari del territo-
rio  che  condividendo  gli  
stessi valori  e la  passione 
per le tradizioni locali, han-
no deciso di fare rete». Vi-
sione che ora si  espande, 
coinvolgendo i ristoratori: 
il nuovo accordo di filiera 
sottoscritto  con  l’Associa-
zione Cuochi Savona porte-
rà i prodotti di Buone Terre 
nelle cucine degli esercizi 
aderenti (per ora una venti-
na di ristoranti e trattorie 
del  savonese).  Conferma,  
lo  stesso  chef  Alessandro  
Dentone: «La chiave vincen-
te oggi è la collaborazione 
sul territorio, dobbiamo fa-
re squadra e puntare sulla fi-
liera corta e sulle eccellen-
ze locali. Per soddisfare un 
cliente sempre più esigen-
te, e far fronte alle criticità 
legate  a  guerra  e  pande-
mia». Il primo frutto di que-
sto accordo saranno in au-
tunno cene a tema.M.CA. —
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altare

Crisi idrica, il sindaco
contro gli sprechi

Il taglio del nastro della nuova sede dell’azienda dolciaria

covid in lig uria

Positivi in aumento
ma i ricoveri tengono

Una nuova linea di produzione per l’impresa savonese che dà lavoro a 60 persone

L’azienda dolciaria La Sassellese
inaugura il terzo stabilimento

accordo

Chef savonesi
e “Buone terre”
valorizzano
i prodotti locali
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