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il cronoprogramma della regione

Ospedali ai privati,
il gruppo Galeazzi
operativo entro aprile

Un eventuale ulteriore ricorso
del Policlinico di Monza
potrebbe gravare sui tempi
solo nel caso il Tar
concedesse una sospensiva

I PERSONAGGI

Giovanni Vaccaro 

T
re alfieri del gelato arti-
gianale, tutti savone-
si, rappresentano la Li-
guria  nella  classifica  

mondiale dei gelatieri. Al Si-
gep di Rimini, la più importan-
te rassegna del settore, sono 
stati incoronati fra i migliori 
trenta specialisti del gelato l’al-
bisolese Gabriele Scarponi, il 
pietrese Guido Cortese e il va-
razzino Marco Venturino. Tut-
ti e tre non sono certo novellini 
e anche quest’anno hanno bril-
lato nel salone internazionale 
di gelateria, pasticceria e pani-
ficazione  artigianali  e  caffè,  
durante il quale è stata elabo-
rata la classifica che ha “coro-
nato” i migliori 35 specialisti 

in un panorama di quasi 400 
maestri provenienti da tre con-
tinenti. 

Scarponi, titolare delle gela-
terie “Ara Macao” nelle due Al-
bissole, si è classificato al deci-
mo posto (con 138 punti) nel 
“Gelato  festival  world  ran-
king”; Cortese, “U magu” a Pie-
tra, al quindicesimo (105 pun-
ti);  Venturino,  patron  dei  
“Giardini di marzo” a Varazze, 
al  ventottesimo  (72  punti).  
Sul gradino più alto del podio 
è stato confermato, per il se-
condo  anno  consecutivo,  il  
maestro romano Eugenio Mor-
rone, con 216 punti, incalzato 
a sole tre lunghezze dalla vero-
nese Giovanna Bonazzi. Terzo 
posto  per  Maurizio  Melani,  
che lavora a Valencia, in Spa-
gna, con la sua “Véneta gelato 
italiano”. 

Cortese e Venturino sono or-

mai nomi famosi nel settore. E 
anche per  Scarponi  si  tratta  
dell’ennesima  consacrazione  
a livello internazionale, arriva-
ta grazie a una serie di elabora-
zioni che ruotavano intorno al 
mandarino: «A questo giro è 
stato il gusto “over the top”», 
sorride Scarponi. Ha ereditato 

la passione per il gelato artigia-
nale dal  papà Valter e dalla  
mamma Margherita e da qual-
che anno è affiancato nelle ge-
laterie dalla sorella Francesca. 

«Passano gli anni – commen-
ta -, cambiano alcuni colleghi, 
la fatica aumenta, le levatacce 
la mattina sempre più dure, le 

vaschette che aumentano sem-
pre di più. Quest’anno abbia-
mo sfoderato ben 97 gusti. Al-
cuni mi chiedono chi me lo fac-
cia fare. La risposta è sempli-
ce: a spingermi sono il deside-
rio di  mettermi alla prova e 
sempre in discussione, la vo-
glia  di  divertirmi  lavorando  

con amici e colleghi speciali, 
con i quali per una settimana 
condividi tutto, anche la fati-
ca. E allora, per dimenticare la 
stanchezza, un po’ per gioco 
un po’ per sfida, tra un gelato e 
l’altro nello stand, mi iscrivo a 
qualche concorso.  A volte  si  
vince, molte altre si perde». Ep-
pure  l’obiettivo  di  Scarponi,  
Cortese e Venturino è andare 
sempre avanti, cercare nuove 
idee per colorare e vivacizzare 
il  gelato  artigianale.  Magari  
coltivando il sogno di approda-
re alla finale del “Gelato Festi-
val  World  Masters”  2021,  il  
principale torneo internazio-
nale di categoria con partner 
Carpigiani e Sigep Italian Exhi-
bition Group. La rassegna met-
terà in competizione le cento-
mila  migliori  gelaterie  del  
mondo e le finali sono in pro-
gramma proprio in Italia. 

L’ospedale di Cairo

no agli specchi sulla facciata ora si punta sulle tende

La Soprintendenza boccia
il restauro del Comune
«A Varazze uno dei pochi esempi di architettura Brutalista»
Uffici di nuovo al lavoro per rivedere il progetto di restyling 

Silvia Simoncelli / VARAZZE

Il municipio di Varazze si rifà 
il look. Con un restyling che 
costerà circa 800 mila euro, 
di cui 400 mila ottenuti dalla 
Regione, l’operazione inter-
namente penserà all’efficien-
tamento energetico del palaz-
zo, mentre esternamente cer-
cherà di  abbellire un po’  la 
“piccionaia”, come i varazzi-
ni sin dalla costruzione han-
no ribattezzato il  ben poco 
amato edificio.  Consideran-
do il palazzo di viale Nazioni 
Unite obsoleto dal punto di vi-
sta  dell’ottimizzazione  nei  
consumi, in Comune si è ini-
ziato a pensare alla necessità 
di  avviare  una  generale  ri-
strutturazione.

La giunta del sindaco Ales-
sandro Bozzano ha così richie-
sto una diagnosi energetica, 
firmata dalla società Rispetti-
ca di Genova. Partendo dagli 
spazi interni, i tecnici hanno 
quindi  preparato  un  piano  
per rendere l’immobile più so-
stenibile. Per realizzare l’in-
tervento si è stimata una spe-
sa di 610 mila euro, di cui qua-
si 500 mila necessari per com-
pletare il cambio degli infissi, 
degli impianti e per lavori sul-
la struttura. 

Per trovare le risorse neces-
sarie ad avviare il maxi inter-
vento di rinnovo, il Comune 
ha quindi partecipato al ban-
do regionale lanciato per sov-
venzionare opere di ristruttu-
razione  di  palazzi  pubblici  
che avessero come fine l’effi-
cienza energetica, con la ridu-
zione delle emissioni nocive. 
Lo scorso anno è poi arrivato 
l’esito della gara, con l’aggiu-
dicazione per Varazze di un fi-
nanziamento di 421 mila eu-

ro assegnato per completare 
il maxi progetto. 

Gli  ingegneri  comunali  
hanno intanto iniziato a lavo-
rare anche sugli esterni, per 
cogliere l’occasione e magari 
rendere l’edificio un po’ me-
no sgradito ai varazzini che 
ancora  oggi,  dopo  decenni  
dalla costruzione, non lo re-
putano degno di aver preso il 
posto  dello  storico  palazzo  
Beato Jacopo, ex sede del Co-
mune. Accantonata la prima 
idea progettuale che lo avreb-
be voluto ricoperto di spec-
chi, rispedita al mittente dal-
la  Soprintendenza  che  ha  
chiesto di  tutelare  il  valore  
estetico dell'immobile, insie-
me alla Torre Velasca di Mila-
no tra i pochi esempi di archi-
tettura “Brutalista” in Italia, 
gli uffici comunali stanno ora 
lavorando su nuovi disegni. 
Mentre internamente si pen-
serà all'efficientamento ener-
getico, in facciata si useranno 
luci e tende riflettenti per un 

restyling che rinnovi ma sap-
pia anche preservare l'aspet-
to originale, proprio come ri-
chiesto dalla Soprintendenza 
di Genova che dovrà ora visio-
nare i progetti per l’approva-
zione finale. Intanto i tempi 
stringono. Per non perdere il 
finanziamento assegnato dal-
la Regione, il cantiere dovrà 
partire prima di fine anno. 

STELLA 

Comincia, sia pure faticosa-
mente, a tornare verso la nor-
malità  la  situazione  delle  
strade  a  Stella.  Nei  giorni  
scorsi era stato rimosso il se-
maforo sulla sp334 nei pressi 
del bivio per località Mezza-
no, da ieri anche la sp 542, 
che collega Stella San Marti-
no a Teglia e quindi a Varaz-
ze è stata riaperta, anche se 
permangono il  senso unico 
alternato e il limite di peso a 

7,5 tonnellate. Per gli abitan-
ti della zona il segnale è arri-
vato con un messaggio del 
Comune, che ha avvisato an-
che della ripresa del servizio 
di raccolta differenziata por-
ta a porta in località Verne. 
La cittadina natale del presi-
dente Sandro Pertini ha vis-
suto mesi estremamente dif-
ficili a causa dei danni provo-
cati dal maltempo. Decine di 
frane hanno pregiudicato la 
viabilità, obbligando Comu-
ne, Provincia e Anas a chiude-
re o limitare parecchie stra-
de. Gli abitanti hanno pagato 
un pesante tributo, obbligati 
a spostarsi a piedi lasciando 
l’auto al di là delle interruzio-
ni, ma anche gli esercizi com-
merciali si sono trovati con 
un drastico calo della cliente-
la. 

Scarponi (Albisola), Cortese (Pietra) e Venturino (Varazze) classificati fra i migliori trenta specialisti del mondo nella rassegna iridata di Rimini

Tre savonesi sull’Olimpo del gelato artigianale

Il palazzo comunale di VarazzeMauro Camoirano / CAIRO

Gestione ai privati degli ospe-
dali di Cairo e Albenga, l’obiet-
tivo è di essere operativi entro 
aprile. Questo, almeno, il cro-
noprogramma che si è data la 
Regione. Il decreto di assegna-

zione  all’Istituto  Ortopedico  
Galeazzi (Gruppo San Dona-
to) è stato disposto e diventerà 
operativo  il  primo  febbraio.  
Da lì  inizierà quindi ufficial-
mente il percorso di confronto 
con l’azienda, contestualmen-
te a quello con i sindacati, per 
la stesura del contratto: il ban-
do indicava capitoli e priorità, 
come la riapertura di un Pron-
to soccorso, ma occorre poi de-
finire con un contratto le voci 
non dimenticando che gli ospe-
dali  rimangono pubblici.  Un 

aspetto che porterà, poi, a una 
fase di «rodaggio»: non è una 
semplice convenzione tra pri-
vato e  pubblico,  ma occorre  
un’integrazione in modo che 
l’ospedale rimanga nella rete 
della sanità pubblica pur con 
una gestione privata, basti pen-
sare alla parte informatica e di 
trasmissione dei dati. Il percor-
so per definire il contratto non 
dovrebbe, però, essere eccezio-
nalmente lungo visto che ci si 
può basare sull’esempio di Bor-
dighera, con il Saint Charles 
gestito da gruppo Maria Ceci-
lia Hospital (Ravenna) e Iclas 
(Rapallo), (il contratto sarà fir-
mato in questi giorni).

Su tutto peserà l’incognita 
di un eventuale nuovo ricorso 
che potrebbe essere presenta-
to dal Policlinico di Monza, ma 
che, in realtà, potrebbe grava-
re su questa fase solamente se, 
in caso di ricorso, il Tar acco-
gliesse un’eventuale richiesta 
di sospensiva. Qualche compli-
cazione in più, poi, per l’ospe-
dale di Albenga visto che il Poli-
clinico di Monza, che gestisce 
il reparto Ortopedia e Trauma-
tologia con il contratto in sca-
denza a fine agosto dello scor-
so anno, proprio in ragione del 
ricorso  aveva  ottenuto  una  
proroga sino al  22 febbraio.  
Data per la quale non sarà cer-
to concluso il percorso verso il 
Galeazzi. Più semplice, inve-
ce, lo scenario per il San Giu-
seppe di Cairo. 

il lento ritorno alla normalità

Frane, riaperta la strada
da San Martino a Varazze

La strada di Stella San Martino

Marco Venturino Gabriele ScarponiGuido Cortese

AVVISO DI GARA
Procedura aperta con il criterio del minor prezzo, ai sensi degli artt. 60 e 36 comma 9 bis del d.lgs. 

18 aprile 2016 n. 50.

TRONCO A10. FORNITURA DI VEICOLI IN NOLEGGIO A LUNGO TERMINE SENZA 

CONDUCENTE.

CIG: 817142051A CPV 34110000-1. Importo a base d’appalto: € 480.360,00 esclusa IVA esente da 

oneri di sicurezza. ll bando di gara e relativo disciplinare contenente le norme relative alle modalità 

di partecipazione, gli elaborati progettuali, i criteri di valutazione ai fini dell’attribuzione dei 

punteggi di carattere tecnico-economico sono a disposizione dei concorrenti previo accesso al sito 

www.autostradadeifiori.it. Informazioni sul bando di gara o di carattere tecnico potranno essere richieste 

presso il Servizio Affari Generali / Ufficio Gare e Contratti (dag.ac.a10@pec.autostradadeifiori.it).

Il bando di gara inviato in data 14.01.2020 alla GUCE per pubblicazione, sarà pubblicato in data 

22.01.2020 sul foglio inserzioni della Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana n. 8.

Le offerte dovranno pervenire entro le ore 12,00 del 18.02.2020 presso lo Studio Notarile Re, via 

Cascione 25 - Imperia.

La data e l’ora della prima seduta di gara, che si terrà presso la sede degli Uffici in via Repubblica 

46 - Imperia, verranno rese note sul sito internet aziendale indicato in epigrafe.

IL DIRETTORE DI TRONCO

Ing. Federico Lenti

AUTOSTRADA DEI FIORI S.p.A.

Società soggetta all’attività di direzione e coordinamento di S.A.L.T. p.A.

Sede Legale - IMPERIA (IM) - Via della Repubblica, 46

Tel. +39 0183.7071- Fax +39 0183.295655

Sito internet www.autostradadeifiori.it

Tronco A10 Savona-Ventimiglia

GIOVEDÌ 23 GENNAIO 2020
IL SECOLO XIXIL SECOLO XIX

17SAVONA VALBORMIDA

http://pdfelement.it/acquista.html?



